Menu du Soir

Le Potage du Soir 12.

Les Entrées 20.

Salade de pousses locales aux légumes croquants
vinaigrette a I'érable 2@

Salade de tomates, olives noires, feta et balsamique
Tataki de thon, sauce asiatique @
Crevettes au Pernod, salade fraiche et cro(tons

Fondue au homard, brandy et parmesan

Tartare de beeuf traditionnel, salade fraiche et croGtons @
Feuilleté de champignons, asperges et vieux cheddar

Entrée du Chef
Plats Principaux 38.

Pavé de saumon, quinoa et émulsion d’agrumes

Cassolette de la Mer, sauce bisque de homard, timbale de riz au jasmin

Soupe Thai au curry rouge, crevettes ou tofu 20 @& @
Risotto d’orge perlée, courge butternut, champignons sauvages et pancetta
Filet d’épaule de beeuf, sauce a I’échalotte, gratin dauphinois et légumes

Médaillon de bison, sauce périgourdine,
pommes de terre sarladaises et légumes du moment ... extra 15.

L'inspiration du Chef

Pates du moment

© @ Les desserts du soir 12.

Composez vous-méme votre menu table d’héte 4 services pour 808,
ce qui inclus le potage, une entrée, un plat principal et un dessert.
Si vous avez une allergie, une intolérance ou un régime particulier, veuillez I'indiquer a votre serveur.
En cas d’urgence, nous avons un Epipen a la réception.
Sans gluten O Végétarien ® végétalien @ Sans lactose & Présence de noix #Présence d’arachide « Présence d’ceuf

Le service et les frais d’administration sont inclus, les taxes en sus.



